
 

Seznam alergenů k nahlédnutí u obsluhy 

 
 
 

 
ŠESTICHODOVÉ DEGUSTAČNÍ MENU 

 
 

Kachní interior balls, cibule Lyonaisse, cibulový karamel a espuma, majoránkový olej 

Wristlet 2021, vinařství Wilomenna, Chlumčany 

 

Mramorovaná terina z kachních Foie gras, pyré ze sušené šťávy z karotky a 

pomeranče 

Ryzlink Rýnský 2021, vinařství Wilomenna, Chlumčany 

 

Siven, lilkové pyré, zeleninové minestrone 

Mystery rosé 2019, vinařství Wilomenna, Chlumčany 

 

Lasagnette s hovězí oháňkou, omáčka z kysaného zelí 

Bila-Haut 2022, M.Chapoutier, Cotes de Rousillon 

 

Bílý chřest, brzlík, česnekový konfit, petrželový chlorofyl, plněné smrže, telecí jus 

Chablis 2022, Jean-Marc Brocard, Bourgogne 

 

Celerovo-jablečné granite  

  
 
 
 



 

Seznam alergenů k nahlédnutí u obsluhy 

Šestichodové degustační menu: 3 190 Kč 
Vinné párování včetně bylinkové vody: 1 790 Kč 

 
 

 
 

 
ČTYŘCHODOVÉ DEGUSTAČNÍ MENU  

 

Kachní interior balls, cibule Lyonaisse, cibulový karamel a espuma, majoránkový olej  

Wristlet 2021, vinařství Wilomenna, Chlumčany 

 

Siven, lilkové pyré, zeleninová minestrone 

Mystery rosé 2019, vinařství Wilomenna, Chlumčany 

 

Lasagnette s hovězí oháňku, omáčka z kysaného fermentovaného zelí 

Bila-Haut 2022, M.Chapoutier, Cotes de Rousillon 

 

Celerovo-jablečné granite  

  
 

Čtyřchodové degustační menu: 2 290 Kč 
Vinné párování včetně bylinkové vody: 790 Kč 

 
 


