REMEDI

RESTAURANT

SESTICHODOVE DEGUSTACNI MENU

Kachni interior balls, cibule Lyonaisse, cibulovy karamel a espuma, majorankovy olej
Wristlet 2021, vinarstvi Wilomenna, Chlumcéany
Mramorovana terina z kachnich Foie gras, pyré ze susené stavy z karotky a
pomerance
Ryzlink Rynsky 2021, vinafstvi Wilomenna, Chlumcéany
Siven, lilkové pyré, zeleninové minestrone
Mystery rosé 2019, vinarstvi Wilomenna, Chlumcany
Lasagnette s hovézi ohankou, omacka z kysaného zeli
Bila-Haut 2022, M.Chapoutier, Cotes de Rousillon
Bily chrest, brzlik, cesnekovy konfit, petrzelovy chlorofyl, plnéné smrze, teleci jus
Chablis 2022, Jean-Marc Brocard, Bourgogne

Celerovo-jablecné granite

Seznam alergent k nahlédnuti u obsluhy



Sestichodové degustacni menu: 3 190 K&
Vinné pdrovadni véetné bylinkové vody: 1790 K¢

ety

REMEDI

RESTAURANT

CTYRCHODOVE DEGUSTACNI MENU

Kachni interior balls, cibule Lyonaisse, cibulovy karamel a espuma, majorankovy olej
Wristlet 2021, vinarstvi Wilomenna, Chlumcéany
Siven, lilkové pyré, zeleninova minestrone
Mystery rosé 2019, vinarstvi Wilomenna, Chlumcany

Lasagnette s hovézi ohanku, omacka z kysaného fermentovaného zeli

Bila-Haut 2022, M.Chapoutier, Cotes de Rousillon

Celerovo-jablecné granite

Ctyfchodové degusta&ni menu: 2 290 K&
Vinné pdrovani véetné bylinkové vody: 790 K¢

Seznam alergent k nahlédnuti u obsluhy



