En Y~

REMEDI

RESTAURANT

SECHSGANGIGES DEGUSTATIONSMENU

Enten-Interior-Ballchen, Lyoner Zwiebeln, Zwiebelkaramell und Espuma, Majorandl
Wristlet 2021, Weingut Wilomenna, Chlumcany
Marmorierte Terrine aus Enten-Foie gras, Pliree aus getrocknetem Karotten- und
Orangensaft
Riesling 2021, Weingut Wilomenna, Chlumcany
Saibling, Auberginenpliree, Gemuseminestrone
Mystery rosé 2019, Weingut Wilomenna, Chlumcany
Lasagnette mit Rinderbacke, Sauerkrautsauce
Bila-Haut 2022, M.Chapoutier, Cétes de Rousillon
WeiRer Spargel, Kalbsbries, konfierter Knoblauch, Petersilienchlorophyll, gefillte
Morcheln, Kalbsjus
Chablis 2022, Jean-Marc Brocard, Bourgogne

Sellerie-Apfel-Granité

SECHSGANGIGES DEGUSTATIONSMENU: 3190 CZK
Weinbegleitung einschlief3lich Krauterwasser: 1 790 CZK

Liste der Allergene auf Anfrage beim Servicepersonal einsehbar



En Y~

REMEDI

RESTAURANT

VIER-GANGE DEGUSTATIONSMENU

Enten-Interior-Ballchen, Lyoner Zwiebeln, Zwiebelkaramell und Espuma, Majorandl
Wristlet 2021, Weingut Wilomenna, Chlumcany
Saibling, Auberginenpliree, Gemiseminestrone
Mystery rosé 2019, Weingut Wilomenna, Chlumcany

Lasagnette mit Rinderbacke, Sauce aus fermentiertem Sauerkraut

Bila-Haut 2022, M.Chapoutier, Cotes de Rousillon

Sellerie-Apfel-Granité

VIER-GANGE DEGUSTATIONSMENU: 2 290 CZK
Weinbegleitung einschlie3lich Krauterwasser: 790 CZK

Liste der Allergene auf Anfrage beim Servicepersonal einsehbar



